


5 feux tous gaz

DIMENSIONS
DE L'APPAREIL | 540 | 600 | 800
DU FOUR 390 | 430 |310

‘* dessus
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Poids d’expédition: 101 kg.

Ensemble 60-44

|

Une casserole a débordé,
petit malheur! Un coup ‘
de Spontex et voila votre
impeccable.

ULSAMHEAS®
VIRTUAL MUSEUM

60-54

Le grill infra-rouge a
haute puissance permet
de confectionner des
grillades succulentes.

La 60-44 forme avec les cuisiniéres a charbon 60-40 - 60-54 et 60-80
I'élégant bloc-cuisine présenté en couverture.




autre appareil
’ =k

De nos jours le tournebroche élec-
trique Laco fonctionne automatique-
_ment assurant une cuisson réguliére
et parfaite. Un moteur a rotation lente
(4 tours a la minute) confectionne
.sans aucune préoccupation pour la
ménagére un délicieux roti ou un
poulet doré a point.

Le tournebroche électrique est livrable sur demande pour la 60-44 seulement.
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3 feux tous gaz

Ensemble 60-23 - 60-54

vérience. Elle comporte plus d’avantagee
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DIMENSIONS L Pl

DE L'APPAREIL | 540 | 520 | 800

DU FOUR 390 | 350 | 310

Poids d’expédition : 87 kg.



DIMENSIONS
HORS-TOUT

40

60

80
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Pour ouvrir votre bou-
teille, poussez le clapet.
le robinet est a la por-
tée de vos doigts.

Ensemble MB-40 - 60-44

CUISINE

le 60-40 bloc cuaurracE

A FEU CONTINU

Un tampon a charniéres
largement proportionné
permet un chargement
aisé.

DIMENSIONS
HORS-TOUT
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40
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feu continu - foyer profond
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ULTIMHEAT®
VIRTUAL MUSEUM

Le foyer profond regoit
facilement de grosses
biches.

DIMENSIONS
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feu continu, charbon et bois
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| DIMENSIONS | L P |
'DE LAPPAREIL 500 600 | 800
DU FOUR 300 370 | 200
W

|

Poids d’expédition : 126 kg.

Ca, c’est du solide !




CUISINIERE
A MAZOUIT

74-0]1

Quel chauffage merveilleux, pas de charbon,
pas de cendre, pas de poussiére, aucune fumée,
aucune odeur, et pendant 34 heures (sans recharge)
une chaleur de réve.
Rendez-vous compte-: deux nuits et un jour
sans que votre cuisiniére ait besoin de vous...
Vous rentrez de voyage, de week-end, de promenade,
et vous trouvez I'ambiance chaude
et confortable d’'une maison vivante.
Et quelle cuisine précise.
Vous pouvez tout faire mijoter a feu trés doux,
dorer, sauter, saisir.
Le four est parfait tout cuit uniformément,
croustille dessous, dore dessus.
Elle n'est pas encombrante, voyez ses dimensions ;
et pourtant, quelle puissance,
quelle rapidité de ‘“chauffe’’.

Quant a son entretien, il est réduit au minimum

tout est émaillé, I'extérieur, I'intérieur
tout est propre, tout reste propre.
C'est vraiment 'outil le plus parfait
que puisse souhaiter une maitresse de maison efficace,
organisée et ...économe.
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ULTIMHEAT®
VIRTUAL MUSEUM

Regardez comme elle est nette...
Elle a été dessinée spécialement

pour les cuisines modernes;

et, bien sir, ses dimensions sont normalisées.

Elle formera avec votre cuisiniére a gaz

et vos blocs de rangement un magnifique plan de travail.



impact

EN VENTE CHEZ :

P.R 28

IMP.LE HENAFF.STETIENNE
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Les plaques chauffantes sont entlerement(mbﬂtées ‘“ [ J\ 1
sur des joints d’amiante. ®

C’est pour vous une sécurité : ULT'MHEAT
la table de travail est parfaitement hermetn\ﬁWUAL MUSEUM

Tampon d’'accés au modérateur de tirage.

Tampon d’accés au réservoir a mazout.

C’est un trés grand réservoir . 17 litres.

Il vous assure 34 heures de chauffage continu,
sans avoir a recharger.

Vous pouvez brancher le tuyau indifféremment
sur le dessus de la cuisiniere ou derriére.

Sur le tableau de bord,

un hublot de verre vous permet

de surveiller la flamme a tout moment.

Et en ouvrant la porte du four,

vous découvrez un deuxiéme hublot au travers duquel
vous pouvez vérifier la bonne combustion du braleur.

Le four, en téle d’acier

émail vitrifié est entierement étanche.

La température y est toujours réguliére,
également répartie.

Jamais vous ne retrouverez un poulet bralé
d’'un cété, un soufflé bancal,

ou un fond de tarte mal cuit.

Cuve régulatrice automatique, a niveau constant ;.
sécurité par double flotteur.

Cela signifie pour vous

une parfaite souplesse de commande :

vous mettez a 1 votre disque de réglage

et vous obtenez une chaleur douce, juste nécessaire
pour réussir une creme anglaise ;

vous tournez a 6

et vous avez en quelques secondes

une vive chaleur de chauffage;

vous remettez a 4 et instantanément

vous pouvez “sauter” des rognons.

Braleur a gazéification intégrale.

Grand bac de propreté.

Poids d’expédition : 100 Kgs
Capacité de chauffe: 130 a 150 m3
Puissance calorifique : 5000 Cal./h.
Consommation minimum : 0,180 I./h.
Consommation maximum : 0,820 I./h.
Contenance du réservoir - 17 litres.

Dimensions L P H

de l'appareil 540 600 200

du four 300 345 240
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ULTIMHEAT ®

60/80

VIRTUAL MUSEUM

CARACTERISTIQUES DES APPAREILS
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EN VENTE CHEZ :
ETABLISSEMENTS

JACO

USINE A INGWILLER
(ALSACE)

TEL. :29 R. C. SAVERNE 57 B 39




[{IJP&] CUISINIERE TOUS GAZ

La cuisiniére pour la famille moyenne, d'une
ligne ultra-moderne comme la cuisiniére 60/44
avec :

able de travail en acier inoxydable.

~ Cuvette de propreté étanche.

— 3 braleurs 1 rapide, 2 lents
économes.

— Four géant sortant, en acier chromé, entiére-
ment calorifugé, muni d'un thermostat de
précision.

Pour composer un Bloc de cuisine avec les

“ Feu continu’’, nous livrons sur demande une

prolongation du couvercle mettant cette cuisi-

niére 3 feux a la méme profondeur.

souples et

FEU CONTINU | L1118

Un petit bloc, certes, mais équipé d'un foyer

profond assurant le feu continu jour et nuit.

Consommation au ralenti : 100 g de charbon a

I'heure.

— Dessus en fonte polie.

— Réglage des allures de marche par disque
gradué.

— Tiroir charbonnier
galets silencieux. ;

— 4 possibilités de raccordement : dessus, dos,
c6té gauche ou droit.

monté sur glissiéres et

De nos jours le tournebroche électrique Laco fonc-
tionne automatiquement assurant une cuisson
réguliére et parfaite. Un moteur a rotation lente
(4 tours a la minute) confectionne sans aucune
préoccupation pour la ménagére un délicieux réti ou
un poulet doré a point. Le tournebroche électrique
est livrable sur demande pour la 60/44 seulement.

g
TOURNEBROCHE ELECTRIQUE
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FEU CONTINU POUR BOIS OU CHARBON

— Son foyer profond vous garantit le feu continu jour et nuit, avec une
consommation de 110 g/h de charbon au ralenti.

— Son four émaillé avec retour de flamme complet garantit une répartition
de chaleur uniforme et la cuisson idéale pour les mets les plus délicats.

— Son régleur & cadran lisible sur le dosseret assure un réglage de précision.

— Lorifice de ramonage sur la fagade en dessous du four permet un nettoyage
facile.

— Le tiroir sur galets, silencieux, le compléte avantageusement, soit comme
casserolerie, soit comme charbonnier.

— Le raccordement des tuyaux peut étre fait & 4 différents endroits : sur le
dessus, sur le dos, sur le cdté droit ou gauche. (Le branchement sur les
cdtés exige une cheminée avec un tirage de 1,2 CE minimum).




m POELES
a Mazout

5000 calories

NF. 625.00

NF 642.69 T.L. C.

~ 750 .

7500 calories

NF. 678.00

NF. 697.19 T.L C
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ULTIMHEAT™
VIRTUAL MUSEUM

jusqu’a épuisement du stock

A(Q| Dimensions 750
535 L 575 Fac_ad_e type briqueté, brun
— = majoligue - dessus fonte - :
390) j 777777 739*0, émaillée - briileur amovible
770 H §20 60-80 MB-40 60-44

51Kg| Poid- d’expedit. |.56Kg

AVEC CO\fVEl.CIE AVEC COUVERCLE

NF.535.- NF. 594.- NF.636.- NF.694.-
NF.550.09 TLC NF.610.75 TLC NF.653.94TLC NF.713,57TLC
Cuisinieres feu continu de 65 565 . 575

FABRIQUE D’APPAREILS
DE- CHAUFFAGE

et 75 cm. - bois ou charbon - |App.| Four 2 App.| F

se |ivreni avec OuU sans cou- 650 31‘:) L 760 | 306"{; E T D E C U | S I N E

vercle. Pour le couvercle pré- Seatn s oy 1909,

ciser la lettre C aprés le No 570 | 400 P 570 | 400 60-54 60-23

du type.

800 | 225 H 800 | 225
150Kg |Poids d'exp.| 162Kg

NF. 716.-
528 C NF. 736.19 TLC.
NFo 7820-

NF. 804.05 TLC.

Grande cuisiniere de campa-
gne - grand foyer - four trés

vaste et profond. Se livre avec Appareil | 830|640 800
ou sans couvercle (avec le o

I I
couvercle préciser 528 C) Four |365] 580|225
Poids d’exp. 200 Kg

NE. 748.=[Dmensions | L | P [ H
piasonl) NF. 769.09 TLC| Appareil | 900 | 690 | 800

Dimensions | L B [ H

R

-~ INGWILLER (BAS-RHIN)

TELEPHONE No. 29

{Zeleie NF. 806.-| rour |[365]580]225 R. C. Saverne 57 B 39
it NF. 823.73 TLC [Pords dexp. 703 Kg
590 B NF. 778. - léa [plus grande cuisiniére
RRE e la gamme - Dessus trés
P NF. 799.94 TLC 1o 90 X 69 e - Four T A R I F No 6 2
590 CB NF. 835, - trés vaste et profond (58

cm.) Se livre standard avec

st barre devant. Sur demande o-
vec couvercle (préciser590 C) et
avec barre contournante (préci-

. 4 — ~
/ ser 690 B)

Sur demande nous livrons pour les cuisiniéres No 528 et 590 des
bassins, emballés séparément pour étre montés par les revendeurs, aux
conditions suivantes: BASSIN avec Robinet (abréviation BAS/R) NF. 25.-

NF. 25.71 TLC.
BASSIN sans culot de Robinet (abréviation BAS) NF. 16.-
NF 16.45 TLC.

AVEC COUVERCLE ET

NF. 858.55 TLC A Q;gu_ JANVIER 1962

~"(T.V.A. comprise)

S

60-44

60-40



CUISINIERES TOUS GAZ

NF. 708.00

NF.

728.04 T.L.C.
5 feux - interallumage - table Dliusnsions L|p|H
étanche  four sortant inox. i 2
gril infra-rouge  thermostat Appareill . 1540 1608|800
tiroir sur galets. Fonr 390 | 430 | 310
Poids d'expédit. 101 Kg
Tourne-broche électrique  NF. 132.00
(Indiquer le voltage NF- 13573 T E.C:
110 ou 220 v.)
m NF. 540.00
NF. 555.28 T.L. C.
3 feux - plan de travail en Dimenslons Elel H
acier inox. table étanche - : | |
four sortant inox. - thermostat - Apparcil 540% 520 L 800
tiroir sur galets. Four 390 l 350 | 310
Poids d'expédit. 87 Kg
Prolongation duCouvercdle NF. 15.00
mettant la 60/23 2 la pro- NF. 1542 T.L. C.
fondeur des app. feu continu
g e
NF..550:14 T. L. C.
Cuisiniere 3 feux -en ligne - Dimensions L P H
placard pour bouteille ou éta-
géres - four émaillé avec ther- Appareil | 800 | 430 | 800
mostat - table relevable ré- : 1 >
SIbE i Four  |335/249|325
Poids d'expédit. 85 Kg
Rayon Etagére NF. 1l.00
NEES1.39895.1..C:
MB-40 NF. 240.00
NF. 246.79 T.L.C
Meuble de rangement pour Dimensions L7 dP H
bouteille butane - table de 1
travail formica dosseret Appareil | 400 | 600 | 800
emaillé Poids d'expeédit. 30 Kg

NOTA : Spécifier & la commande le réglage désiré: Butane ou Gaz
de ville. Sans indi nous nous le droit de livrer sui-
vant notre disponible.

CUISINIERES a FEU CONiti Q-

NF.

NF.
Dimensions | SR
Appareil | 400 | 600 E 800
Poids d’expédit. 115 Kg
NF
Dimensions LS P l H
|
_Appareil | 540 {600 | 800

Four 300 | 370 | 240
Poids d'éxpedit. 126 Kg

RC 60-54

Accessoires pour branchement
sur les cotés.

Dimensions L P H
Appareil | 800 | 600 | 800

Four  |400(365| 280
Poids d'expédit. 193 Kg

RC/60-80

Accessoires pour branchement
sur les cotés

CUISINIERE

Dimensions L ; P H
Appareil | 540600 | 800

Four 300 370 | 240
Poids d'expédit. 100 Kg

~ULTIMHEAT ©
456.00 fé VIRTUAL MUSEUM

468.90 T.L.C &

Foyer complémentaire cuisine-
chauffage - Chargement par
grand tampon & charniéres -
4 départs  Tiroir sur galets.

650.00

668.40 T.L.C.

Cuisiniere BLOC foyer pro-
fond - four 3 retour de flam-
mes 4 départs (dessus, dos
cotés gauche ou droit) - tiroir
sur galets.

NF. 21.00
NF. 2159 T.L.C.

809.00

831.89 T.L.C.

Cuisiniere 3 foyer profond -
grande porte de chargement
brile tous charbons et baches
de33cm. trés grand foura re-
tour de flammes - 4 départs -
Tiroir sur galets

NF. 25.00
NF. 25.70 T.L.C.

a Mozout
780.00

802.07 T.LC.

Broleur de gazéification inté-
grale par tirage naturel, sans
bruit, sans odeur, sans fumée
ni suie.




